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Liebe Gäste, unsere Speisen enthalten Allergene.
Bitte sprechen Sie uns bei Allergien und Unverträglichkeiten gerne an. 

Apéritif-Empfehlung

Belsazar White Sour
*Vermouth ist ein aromatisierter Wein

Rosato Spritz
Ramazzotti Rosato | Sekt

Sarti Lemon Spritz

Martini Floreale -alkoholfrei-

& Schweppes Dry Tonic Water 0,2l

Crodino Spritz -alkoholfrei-

Alk.frei Sekt | Soda

Pinot Brut Sekt
Heuboden x Fasskollektion

7,50 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

6,50 €

5,00 €



Black Tiger Garnelen -im Eisenpfännchen-

Frische Kräuter | Chili | Olivenöl | Knoblauch-Baguette

Geflämmter Lachs
Sesam-Yuzu-Sauce| Rote Zwiebeln | Gurke | Wasabi-Mayo

Knackiger Salat
Balsamicodressing | karamellisierte Kürbiskerne | Rohkostsalate | gepickelter Kürbis

Carpaccio vom Black Angus mit Winter Trüffel
Lemonenvinaigrette | Grana Padano | Wildkräutersalat | Brotchip

Gebackener Ziegenfrischkäse
Balsamico-Dressing | Tomatenchutney | Feldsalat | Enoki Pilze 

Tuniberger Feldsalat
Balsamico-Walnuss-Dressing | Speck | Kräutercroûtons

16 €

Vorspeisen

 

Hokkaido-Kürbissuppe
Croûtons | Kürbiskernöl

Nudelsuppe
Rindfleisch | Schnittlauch

 

  9 €

  Suppen

9 €

Landhaus BlumLandhaus BlumRestaurantRestaurant

21 €

10 €

19 €

3 Stk.   18 €
5 Stk.   26 €

10 €



34 €
39 €

28 €

Fleisch

Rosa gebratener Hirschkalbsrücken
Preiselbeersauce | handgerollte Schupfnudeln | Rahmwirsing | Enoki Pilze

Argentinisches Rumpsteak
Pfefferrahmsauce | Hash Brown Fries | Pfannengemüse

Züricher Geschnetzeltes -überbacken-

Kalbssteakhüfte | Kartoffelrösti | Pilzrahmsauce vom Pilzhof Rein | Blattsalat

Premium Rinderfilet unter einer Walnusskruste
Balsamicojus | Bratkartoffeln | Nadelbohnen

Rinderfiletspitzen
Pommery-Senfsauce | hausgemachte Spätzle | Marktgemüse

Wiener Schnitzel vom Kalb
Rotweinjus | Pommes frites | Blattsalat

Zartes Rehragout
Hausgemachte Spätzle | Apfelrotkraut | Preiselbeer-Birne

200g
300g
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Hauptgänge

36 €
46 €

200g
300g

31€

32€

38 €

34€



Medaillons vom Seeteufel
Beurre Blanc | Kürbisrisotto | Kürbiskerne | Wilder Brokkoli

Tranche vom Lachsfilet
Safransauce | Grillgemüse | hausgemachte Tagliatelle

36 €

Fisch

Vegetarisch

Frischer Wintertrüffel
Hausgemachte Tagliatelle | gehobelter Grana Padano

Hausgemachte Schupfnudeln
Zweierlei Kürbis | Wilder Brokkoli | Pilze vom Pilzhof Rein | Ziegenkäse

 

34 €
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Hauptgänge

Vorspeise      21 €
Hauptgang    26 €

24 €



 

Tonka Bohnen Crème Brûlée
Hausgemachtes Haselnusseis | Orangen-Grand-Marnier

Zweierlei Mousse au Chocolat
Zartbitter | Vollmilch | Vanillesauce

Bratapfel 2.0

Mascarpone-Creme  | Amarettini | Nüsse

Café Affogato Trifle 
Vanilleeis | Espresso | Cantuccini

Zitronensorbet mit Vodka

Dreierlei Eis 
Vanille | Schokolade | Joghurt-Waldbeere | Sahne

Coupe Dänemark
Vanilleeis | Schokoladensauce | Sahne

  10 €

  8 €

Süßer Abschluss

  7 €
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  9 €

12 €

10 €

  9 €
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Alkoholfreie Getränke

Schwarzwaldsprudel
Classic | Medium | Still

Bitter Lemon Schweppes Flasche
Ginger Ale Schweppes Flasche
Tonic Water Schweppes Flasche
Coca-Cola
Coca-Cola Zero Flasche
Paulaner Spezi
Paulaner Limo Orange
Paulaner Limo Zitrone
Säfte:
Apfel
Banane | Johannisbeere | Kirsche | Orange | Traube
Cranberry | Maracuja
Diverse Fruchtschorlen

0,25l
0,50l

0,20l
0,20l
0,20l
0,20l
0,20l
0,33l
0,33l
0,33l

0,30l
0,30l
0,30l
0,30l

2,90 €
4,30 €

3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €

3,50 €
4,00 €
4,50 €
3,50 €

Heiße Getränke
Tasse Kaffee | Kaffee entkoffeiniert
Espresso
Cappuccino
Milchkaffee
Latte Macchiato
Glas Tee

2,80 €
2,70 €
3,40 €
3,40 €
3,80 €
2,80 €

Biere
vom Fass
Pilsener Fürstenberg
Radler süß | sauer
Weizenbier hell Paulaner
Münchner Hell Paulaner

in Flaschen
Weizenbier Kristall Paulaner
Weizenbier dunkel Paulaner
Weizenbier alkoholfrei Paulaner
Pilsener alkoholfrei Fürstenberg
Zitrus Radler 0,0% alkoholfrei Fürstenberg
 

0,30l | 0,40l
0,30l | 0,40l
0,30l | 0,50l
0,30l | 0,40l 

3,50 € | 4,50 €
3,50 € | 4,50 €
3,50 € | 5,00 €
3,50 € | 4,50 €

0,50l
0,50l
0,50l
0,33l
0,33l

5,00 €
5,00 €
5,00 €
3,70 €
3,70 €

*Alternativ bieten wir gerne Hafermilch an. 
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Offene Weine 0,2l

2023er Grauburgunder >Alte Reben<
QW | trocken | Weingut Julius Zotz, Heitersheim

2023er Chardonnay „Junge Wilde“
Ortswein | trocken | Weingut Killian Hunn, Gottenheim

2023er Weissburgunder 
QW | trocken | Fasskollektion. Martin Räpple, Oberrotweil

2023er Spätburgunder Rosé „oktav“
QW | trocken | Weinhaus Joachim Heger, Ihringen

2019er Merdinger Bühl Spätburgunder 
QW | trocken | Weinhaus Joachim Heger, Ihringen

2021er Crianza Rioja 
DOCa | trocken | Izadi, Bodegas

8,00 €

8,50 €

8,00 €

8,00 €

9,00 €

8,00 €


